
RAGÙ DI CINGHIALE
Ingredienti: carne di cinghiale, 
cipolle, carote, sedano, vino rosso 
trentino(solfiti), aglio, olio EVO 
del Garda, passata di pomodoro, 
spezie, sale e pepe.

Ottimo condimento 
 per pasta fresca all’uovo,  

scaldare con poca acqua di 
cottura della pasta. Per un 
gustoso primo piatto della 

domenica in famiglia.
www.berryhouse.it

RAGÙ 
CINGHIALELOTTO                  DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO

Conservare in frigorifero dopo l’apertura.

Prodotto e confezionato 
dall’Azienda Agricola 
Berry House
di Paoli Alessandra
Altopiano della Vigolana (TN)  
info@berryhouse.it

180gr 

RACCOLTA DIFFERENZIATA  
VASO > VETRO 70GL
TAPPO > METALLO C/FE91
VERIFICA LE DISPOSIZIONI 
DEL TUO COMUNE

   Valori nutrizionali medi per 100 g
Energia                              489/117 kJ/kcal
Grassi                                                  6.2 g
- di cui acidi grassi saturi                      1.2 g
Carboidrati                                            1.8 g
- di cui zuccheri                                   1.4 g
Fibre                                                     0.7 g
Proteine	                             13 g                                                      
Sale                                                   0.81 g


